
 

 

 

LIEBER GAST 

 

FÜHLEN SIE SICH IN UNSERER GEMÜTLICHEN ATMOSPHÄRE HERZLICH WILLKOMMEN & DEN GANZEN ABEND WOHLUMSORGT. 

WIR BIETEN IHNEN EINE EHRLICHE KÜCHE, MIT SAISONALEN & WENN IMMER MÖGLICH, MIT LOKALEN QUALITÄTSPRODUKTEN.  

DER ACHTSAMKEIT IM UMGANG MIT DEN RESSOURCEN & DAS WISSEN DERER HERKUNFT IST UNS EIN GROSSES ANLIEGEN!  
DESHALB VERWENDEN WIR AUSSCHLIESSLICH FLEISCH & MEERESTIERE, DIE OHNE ANTIBIOTIKA ODER LEISTUNGSFÖRDERER AUFGEZOGEN WERDEN 

WIR WÜNSCHEN IHNEN EINEN WOHLVERDIENTEN ABEND MIT VIEL FREUNDE & KULINARIK! 

 

 

 

MONATS SPECIAL’S IM MÄRZ 

*** 
 

 

VORPSEISE        HUHN HAUSGEMACHTE GEFLÜGEL-CONSOMMÉ MIT WACHTEL-EI & MAIS-POULARDE-EINLAGE          15 
   GEFLÜGEL-CONSOMMÉ | WACHTEL-EI | MAIS-POULARDEN-EINLAGE 

FRÜHLINGSZWIEBEL-GRÜN | PETERSILIE 
 

VORSPEISE        VEGI FRÜHLINGS-TERRINE AUF LÖWENZAHN-SALAT MIT BÄRLAUCH-PESTO         22 

   SELLERIE-GRÜNSPARGEL-RÜEBLI-TERRINE | LÖWENZAHN-SALAT | RADIESCHEN 

ORANGEN-VINAIGRETTE| BÄRLAUCH-PESTO 
 

 

 

HAUPTGANG    SCHWEIN OFFENES RAVIOLI GEFÜLLT MIT SAFRAN-RAGOUT VON DER SALSICCIA & KRÄUTERSEITLINGEN     39 

PASTA-PLATTEN GEFÜLLT | SAFRAN-SALSICCIA-WURST-RAGOUT | KRÄUTERSEITLINGE 

MANGOLD | PARMESAN-SCHAUM | PETERSILIEN-PESTO 
 

HAUPTGANG    VEGI OFFENES RAVIOLI GEFÜLLT MIT MANGOLD-KRÄUTERSEITLINGEN AN SAFRAN-RAHMSAUCE        35 

   PASTA-PLATTEN GEFÜLLT | MANGOLD | KRÄUTERSEITLINGE | SAFRAN-RAHMSAUCE 

PARMESAN-SCHAUM | PETERSILIEN-PESTO 
 

HAUPTGANG    FISCH ROTZUNGEN-RÖLLCHEN AUF SAFRAN-RISOTTO MIT CHAMPAGNER-SAUCE & MANGOLD       48 

   ROTZUNGEN-RÖLLCHEN SAUTIERT | SAFRAN-RISOTTO | CHAMPAGNER-SAUCE | MANGOLD 
 

 

 

 

MONATS DESSERT 
 

 

DESSERT  MATCHA-TEE-CHEESECAKE MIT VANILLE-SCHAUM & PIEMONTESER-HASELNUSS-CRUNCH              18  

MATCHA-TEE-CHEESECAKE | MADAGASKAR-VANILLE-SCHAUM | PIEMONTESER HASELNUSS- 

CRUNCH CARAMELISIERT & GERÖSTET 
 

 

 
 

 

   BEI ALLERGIEN & INTOLERANZEN, FRAGEN SIE BITTE UNSERE MITARBEITER 


