PANE

ﬂpa’a VI;ID 3‘{{0

¢ 4
4 )
vy M ¢

< sk
S ot T
- <>

Restaurant Marcellino

MARCELLINO LUNCH — MENU'’S

23.04.-26.04.24

VEGI-PASTA

LINGUINE AN PETERSILIEN-PESTO, BAUMNUSSE & STRACCIATELLA DI BURRATA 26.50
FLACHE SPAGHETTI-PASTA | HAUSGEMACHTES PETERSILIEN-PESTO

GEROSTETE BAUMNUSSE | FLUSSIGER KERN DER BURRATA

FISCH-MENU

LACHSFORELLE VOM GRILL MIT TOMATEN-VINAIGRETTE & KALAMATA-OLIVEN 28.50
LACHSFORELLE (ACQUAKULTUR) | TOMATEN-OLIVEN-VINAIGRETTE | RISO VENERE
MARKTGEMUSE

FLEISCH-MENU

RINDSFILET STROGANOFF MIT HAUSGEMACHTEN SPATZLI 34.50
RINDFLEISCH VOM FILET (PAR) | PAPRIKA-RAHMSAUCE MIT CHAMPIGNONS,
ESSIGGURKEN- & PEPERONIESTREIFEN | HAUSGEMACHTE SPATZLI | SAUERRAHM

SPECIAL-MENU

GESCHMORTE IBERICO-BAGGLI MIT ROTKRAUT & SERVIETTEN-KNODEL 36.50
ZART GESCHMORTE BAGGLI VOM IBERICO-WILDSCHWEIN | HAUSGEMACHTES ROT-

KRAUT & SERVIETTEN-KNODEL

DESSERT
FREI WAHLBAR AUS UNSERER ABENDKARTE

CAFE PLUS
CAFE ODER TEE MIT KLEINEM TAGESDESSERT FUR DEN GLUSCHT 7.90
KLEINES DESSERT ODER SORBET DES TAGES | ESPRESSO | KAFFEE ODER TEE NACH WAHL

ZU ALLERGIEN & INTOLERANZEN, FRAGEN SIE UNSERE MITARBEITER
DIE MITTAGSMENU'S ERHALTEN SIE «TAKE AWAY» CHF 4.00 GUNSTIGER
DER ACHTSAMKEIT IM UMGANG MIT DEN RESSOURCEN & DAS WISSEN DERER HERKUNFT IST UNS EIN
GROSSES ANLIEGEN. - AUS DIESEM GRUND, VERWENDEN WIR NUR FLEISCH & KRUSTENTIERE AUS
LANDERN, WELCHE KEINE LEISTUNGSFORDERER & ANTIBIOTIKA EINSETZEN DURFEN!
WIR VERWENDEN, WENN IMMER MOGLICH NUR REGIONALE QUALITATSPRODUKTE. — EN GUETE!

WEISS

WEISS

WEISS

ROSE

ROSE

ROT

ROT

ROT

OFFENWEINE & GETRANKE

WEINBEGLEITUNG PRO GLAS 1DL

ARNEIS | ITALIEN | CANTINA VIETTI | PIEMONT
AROMATISCH | TROCKEN | FEINER ESSENSBEGLEITER

VERDEJO | SPANIEN | TELMO RODRIGUEZ | DUERO-TAL | CASTILLA'Y LEON
DER APERO WEIN AUCH ZU FISCH & MEERESFRUCHTEN

CHARDONNAY | ITALIEN | KURTATSCH WEINKELLEREI | KURTATSCH | SUDTIROL
STAHLTANK-AUSBAU | VEGAN

BY. OTT | FRANKREICH | DOMAINE OTT | COTES DE PROVENCE
CINSAULT | GRENACHE | MOURVEDRE | SYRAH
MODERN | ELEGANT | AROMATISCH | TROCKEN

SELEZIONE ROSE | ITALIEN | TENUTA ULISSE | ABRUZZEN
MONTEPULCIANO | MERLOT
FRUCHTIG | FRISCH

BARBERA BANSELLA | ITALIEN | CANTINA PRUNOTTO | PIEMONT
FEINE & FRISCHE AROMATIK | AUSGEWOGEN

TEMPRANILLO | VALDUERO | BODEGAS VALDUERO | SPANIEN | RIBERA DEL DUERO
100% TEMPRANILLO | KRAFTIG | FEINER BARRIQUE-AUSBAU

ESPIRITO SANTO RESERVA | PORTUGAL | CASA SANTOS LIMA | REGION LISBOA
CASTELAO — SYRAH — TINTA RORIZ — TOURIGA NACIONAL | 9 MTE. FASSAUSBAU

11.00

9.00

10.00

11.00

11.00

11.00

12.00

11.00

GROSSE AUSWAHL AN WEINEN AUS UNSERER WEINKARTE - FRAGEN SIE DANACH!

DIESE GETRANKE IM ANGEBOT UND WEITERE AUF ANFRAGE
MINERALWASSER 5DL

MINERALWASSER 1LT

ZURI-WASSER 5dI

ZURI-WASSER 1It

SAN BITTER

KAFFEE | ESPRESSO

TEE | VERVEINE | MAROKK. MINZE | FRISCHE MINZE | DIVERSE SORTEN MEHR
S’BIER FLUHGASSE ZURICH - MIKRO-BRAUEREI AUS DEM SEEFELD
ALKOHOLFREIES BIER - MORETTI | ITALIEN

COCA COLA | COLA ZERO | SPRITE | EISTEE | APFELSAFT-SHORLEY
OHNE GETRANKE VERRECHNEN WIR EINEN GEDECK-ZUSCHLAG

5.00
9.50
3.50
5.50
5.50
5.00
5.50
7.80
7.50
5.50
4.50
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Restaurant Marcellino

KLEINE AUSWAHL «A LA CARTE» AM MITTAG

*k*k

VORSPEISEN

GEMISCHTER BLATT-SALAT
HAUSDRESSING | SAISON-GEMUSE | BELPER KNOLLE

EISBERG-SALAT « MARCELLINO»
DIJON-SENF-SAUCE | KNUSPRIGE SPECKTRANCHEN | TOMATEN-SALSA
KNOBLAUCH-CROUTONS

MALFATTI ALLA TOSCANA «HAUSGEMACHT»
RICOTTA-NOCKERLN | BLATTSPINAT | TOMATENSAUCEN-SPIEGEL | SALBEIBUTTER

TOMATEN-SUPPE
SCHLAGRAHM-HAUBE | KNOBLAUCH-CROUTONS

TAGES-MENU-SALAT
DIVERSE BLATTSALATE | TAGESGEMUSE | HAUSDRESSING

TAGES-GEMUSE-SUPPE
KALTE ODER WARME TAGESSUPPE

HAUPTGANG

SPAGHETTINI ALL «<ARRABBIATA»
PASTA | HAUSGEMACHTE TOMATENSAUCE PIKANT WURZIG

SPAGHETTINI ALLE VONGOLE & COZZE (LIMITIERT, AUF ANFRAGE)
PASTA | VENUSMUSCHELN | MIESMUSCHELN | KRAUTER | KNOBLAUCH

SPAGHETTINI ALLA «CARBONARA» CON LA PANNA!
SPAGHETTINI | RAHM | PANCETTA ITAL. SPECK | El | KNOBLAUCH
AUF WUNSCH, AUCH OHNE RAHM ERHALTLICH

MALFATTI ALLA TOSCANA «HAUSGEMACHT»
RICOTTA-NOCKERLN | BLATTSPINAT | TOMATENSAUCEN-SPIEGEL | SALBEIBUTTER

15

17

24

23

34

27

38

MARE

FLEISCH

FLEISCH

Restaurant Marcellino

HAUPTGANG
OCTOPUS VOM GRILL
ZARTER TINTENFISCH | WENIG TAGESGEMUSE | FRISCHE ZITRONE

SUPPLEMENT : RISOTTO | SPINAT | TAGLIARINI | ZURI-FRITES

KALBS CORDON BLEU
CH-KALBFLEISCH | PHOSPHATFREIER BAUERNSCHINKEN | GRUYEREKASE | GEMUSE

SUPPLEMENT : RISOTTO | SPINAT | TAGLIARINI | ZURI-FRITES
RINDS-FILET « NATURE »

RINDS-FILET «Surf & Turf »

RINDS-FILET « ROSSINI »

RINDS-FILET «Surf & Turf & ROSSINI »

IRISCHES RIND 160 GR PLUS | FLEISCH-JUS ODER CAFE-DE-PARIS | TAGESGEMUSE

SUPPLEMENT:  RISOTTO | SPINAT | TAGLIARINI | ZORI-FRITES

DESSERT

CAFE «PLUS» INKL. KLEINES TAGESDESSERT FUR DEN GLUSCHT
ODER

FEINE DESSERTS WAHLBAR AUS DER ABENDKARTE

HERKUNFT

RIND (IRL | FIN | PAR | URU)
KALB (CH &NL)

BIERSAULI (CH)

VEGANE PROD. (CH)

FISCH (EV)
GEFLUGEL (CH &FR)
MEERESFRUCHTE & TIERE (IT | NL | ES | MK)

| ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST 8.1% |

38

44

44
54
61
64

7.90



