
BEI ALLERGIEN & INTOLERANZEN, FRAGEN SIE BITTE UNSERE MITARBEITER  

 
 
 
 

LIEBER GAST 
 
 

FÜHLEN SIE SICH IN UNSERER GEMÜTLICHEN ATMOSPHÄRE HERZLICH WILLKOMMEN & DEN GANZEN ABEND WOHLUMSORGT. 
WIR BIETEN IHNEN EINE EHRLICHE KÜCHE, MIT SAISONALEN & WENN IMMER MÖGLICH, MIT LOKALEN QUALITÄTSPRODUKTEN. 

DER ACHTSAMKEIT IM UMGANG MIT DEN RESSOURCEN & DAS WISSEN DERER HERKUNFT IST UNS EIN GROSSES ANLIEGEN! 
DESHALB VERWENDEN WIR AUSSCHLIESSLICH FLEISCH & MEERESTIERE,  

DIE OHNE ANTIBIOTIKA ODER LEISTUNGSFÖRDERER AUFGEZOGEN WERDEN! 
WIR WÜNSCHEN IHNEN EINEN WOHLVERDIENTEN ABEND IN GESELLIGER RUNDE MIT VIEL FREUDE & KULINARIK! 

 
MONATS SPECIAL’S IM APRIL 

*** 
 
 

VORPSEISE VEGI BÄRLAUCHSÜPPLI MIT GRÜNSPARGEL-EINLAGE 
FRISCHE BÄRLAUCHSUPPE | GRÜNSPARGEL-STÜCKE | RAHMHAUBE | BÄRLAUCH-ÖL 

16 

VORSPEISE VEGI SPARGEL PANNA COTTA MIT PISTAZZIEN-SPLITTER 25 
  PANNA COTTA VON DER WEISSEN SPARGEL | PISTAZZIEN-SPLITTER | BÄRLAUCH-CRÉME 

GRÜNER SPARGEL | TOMATEN-VINAIGRETTE 
 

    

 
 HAUPTGANG 

 
VEGI 

 
SPARGEL-RAVIOLI MIT GRÜNEN SPARGELN 
RAVIOLI MIT SPARGELFÜLLUNG | GRÜNE SAUTIERTE SPARGELSTÜCKE | NOISETTE-BUTTER 

 
40 

  PARMESAN-SCHAUM | GEBRATENE RIESENMORCHELN  

HAUPTGANG LAMM LAMM-NIERSTÜCK IM ZITRUS-KNUSPERMANTEL MIT WEISSEM SPARGEL 
LAMM NACH WAHL NATURE ODER PANIERT IM ZITRUS-KNUSPERMANTEL | KNOBLAUCH-BUTTER 
WEISSER, BADISCHER SPARGEL | HOLLANDAISE-ESPUMA 

52 

    

HAUPTGANG FISCH SCHWEIZER ALPEN-LACHS AUF ZITRONEN-RAHMSAUCE & BADISCHEM SPARGEL 
ALPEN-LACHS AUS LOSTALLO (CH) | ZITRONEN-RAHMSAUCE | WEISSER, BADISCHER SPARGEL | DILL 

54 

    

 
MONATS DESSERT 

DESSERT HAUSGEMACHTES MONO-DESSERT 18 
HALBRUNDE KUGEL GEFÜLLT MIT VANILLE-MOUSSE & ORANGEN-GELÉE-KERN IM KNACKIGEN 
SCHOKOLADENMANTEL & ORANGEN-CRÉME 
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