
BEI ALLERGIEN & INTOLERANZEN, FRAGEN SIE BITTE UNSERE MITARBEITER  

 
 
 
 

LIEBER GAST 
 
 

FÜHLEN SIE SICH IN UNSERER GEMÜTLICHEN ATMOSPHÄRE HERZLICH WILLKOMMEN & DEN GANZEN ABEND WOHLUMSORGT. 
WIR BIETEN IHNEN EINE EHRLICHE KÜCHE, MIT SAISONALEN & WENN IMMER MÖGLICH, MIT LOKALEN QUALITÄTSPRODUKTEN. 

DER ACHTSAMKEIT IM UMGANG MIT DEN RESSOURCEN & DAS WISSEN DERER HERKUNFT IST UNS EIN GROSSES ANLIEGEN! 
DESHALB VERWENDEN WIR AUSSCHLIESSLICH FLEISCH & MEERESTIERE,  

DIE OHNE ANTIBIOTIKA ODER LEISTUNGSFÖRDERER AUFGEZOGEN WERDEN! 
WIR WÜNSCHEN IHNEN EINEN WOHLVERDIENTEN ABEND IN GESELLIGER RUNDE MIT VIEL FREUDE & KULINARIK! 

 

MONATS SPECIAL’S IM JUNI 
*** 

 
 

 
VORPSEISEN    KALTE GURKEN-JOGHURT SUPPE MIT DILL   (Vegi)                                                                                13                        

Erfrischende Gurken-Kaltschale | Joghurt | Knoblauch | Dill 
 
TOMATEN-CAPRESE SALAT MIT MANGOSTÜCKEN    (Vegi)                                                             16 
Schmackhafte Tomaten mit Büffel-Burrata | Mangostücke | Basilikum | Balsamico | Olivenöl | Zwiebelringe 
 

 

   
   

  KLASSISCHES VITELLO TONNATO                                                                                                     24 
   Zartes Kalbfleisch (CH) niedergegart | klassische Tuna-Sauce | Hausbrot | Garnitur 
 

 

    TATAR VON DER ROTEN GAMBERO ROSSO DI MAZARA                                                                26                        
 Crevetten-Tatar di Mazara | Avocado-Tomaten-Tatar | fritierte Crevetten | Avocado-Mayonnaise 
  

 

 

HAUPTGANG     
  KLASSISCHES VITELLO TONNATO                                                                                                     38 
   Zartes Kalbfleisch (CH) niedergegart | klassische Tuna-Sauce | Hausbrot | Garnitur | Züri-Frites + CHF 8 
     
  SPAGHETTI „VONGOLE“     Unser Klassiker wieder zu haben!                                                                          38 

All dente gekochte Spaghettini | Vongole | Cherry-Tomaten | Hummerbutter | Knoblauch | Kräuter 
 
 

 

 

    

MONATS DESSERT 
DESSERT ANANAS-CARPACCIO MIT INGWER-LIMETTEN-SORBET & KOKOS-CRUNCH                              15 

Marinierte Ananas-Scheiben | Ingwer-Limetten-Sorbet | Kokos-Crunch | frische Pfefferminze 
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