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Restaurant Marcellino

LIEBER GAST

FUHLEN SIE SICH IN UNSERER GEMUTLICHEN ATMOSPHARE HERZLICH WILLKOMMEN & DEN GANZEN ABEND WOHLUMSORGT.
WIR BIETEN IHNEN EINE EHRLICHE KUCHE, MIT SAISONALEN & WENN IMMER MOGLICH, MIT LOKALEN QUALITATSPRODUKTEN.

TAPAS

DESSERT

vegan

vegan

DER ACHTSAMKEIT IM UMGANG MIT DEN RESSOURCEN & DAS WISSEN DERER HERKUNFT IST UNS EIN GROSSES ANLIEGEN!

DESHALB VERWENDEN WIR AUSSCHLIESSLICH FLEISCH & MEERESTIERE,
DIE OHNE ANTIBIOTIKA ODER LEISTUNGSFORDERER AUFGEZOGEN WERDEN!

WIR WUNSCHEN IHNEN EINEN WOHLVERDIENTEN ABEND IN GESELLIGER RUNDE MIT VIEL FREUDE & KULINARIK!

MONATS SPECIAL’S IM AUGUST
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Die Tapas servieren wir gerne als Vorspeise oder Hauptgang.

Vorspeise 1 Tapas pro Person 18.50
Vorspeise 2 Tapas pro Person 34.50
Hauptgang mind. 3 Tapas pro Person 50.00

AUBERGINEN-TATAR BRIOCHE TOAST (Toast nicht vegan)
Fein gewirztes Auberginen-Tatar | Brioche Toast | Kapern | Zwiebelringe

PATATAS FRITAS CON AGLIO
Kartoffelwiirfeli fritiert | vegane Knoblauchsauce aus Hafermilch

VITELLO TONNATO
Kalbsfilet diinn aufgeschnitten | Thunfisch-Schaum | Deko Aufpreis + 5.00

SCHWEINEBAUCH IN MISO-BALSAMICO-SAUCE
Schweinebauchspeck niedergegart | Miso-Balsamico-Sauce | frischer Chili | Friihlingszwiebeln

GAMBERI, SEPIA & PULPO ALL AGLIO & OLIO
Wildfang Crevetten aus Argentinien, Ananas-Sepie & Pulpostiicke | feines Olivendl | Knoblauch | frischer Chili

CALAMARE RINGE FRITIERT IN PANKO
Tintenfischringe in Panko paniert | Mango-Mayonnaise

MONATS DESSERT

MERINGUE MIT CREME DOUBLE DE GRUYERE & SCHWEIZER CHRIESI-KOMPOTT 17.00
Meringue & Créme double de Gruyére original | Aargauer Chriesi-Kompott | Butter-Cookies-Streusel

BEI ALLERGIEN & INTOLERANZEN, FRAGEN SIE BITTE UNSERE MITARBEITER
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