
 
LIEBER GAST 

FÜHLEN SIE SICH IN UNSERER GEMÜTLICHEN ATMOSPÄRE HERZLICH WILLKOMMEN & DEN GANZEN ABEND WOHLUMSORGT 
WIR BIETEN IHNEN EINE EHRLICHE KÜCHE MIT SAISONALEN, & WENN IMMER MÖGLICH, MIT LOKALEN QUALITÄTSPRODUKTEN 

DER ACHTSAMKEIT IM UMGANG MIT DEN RESSOURCEN, & DAS WISSEN DERER HERKUNFT, IST UNS EIN GROSSES ANLIEGEN 
AUS DIESEN GRÜNDEN VERWENDEN WIR AUSSCHLIESSLICH FLEISCH & KRUSTENTIERE AUS LÄNDERN, WELCHE 

KEINE LEISTUNGSFÖRDERER & ANTIBIOTIKA EINSETZEN DÜRFEN ODER PER DEKLARATION AUSSCHLIESSEN! 
WIR WÜNSCHEN IHNEN EINEN VERGNÜGTEN & GENUSSVOLLEN ABEND IN BESTER GESELLSCHAFT! 

HERBSTLICHE GENÜSSE   
AB 17. SEPTEMBER BIS 31.  OKTOBER 

*** 
            VORSPEISEN 

               VEGI -OHNE NÜSSLISALAT MIT EI & SPECK-CHIPS                               17 
                 SPECK  Nüsslisalat | gehacktes Ei | Speck-Chips | Hausdressing 
 
               ENTE ENTENLEBER-CRÈME BRÛLÉE MIT «WALDORF» SELLERIE-SALAT, ZWETSCHGEN-SORBET & TOAST      26 
    Crème Brûlée von der Entenleber | Sellerie-Salat nach Original «Waldorf NY» | Zwetschgen-Sorbet 
 
            HAUPTGANG WILD 

               SCHWEIN GESCHMORTES IBERICO-BÄGGLI IN BAROLO-SAUCE                 62 
 Spanische Wildschwein-Bäggli stundenlang im Barolo geschmort | hausgem. Servietten-Knödel 

hausgem. Rotkraut | glacierte Maroni | Preiselbeeren | Rosenkohl | Quittenschnitze in Sauternes 
            
           REH REHSCHNITZELI AN WILD-RAHMSAUCE                                 58 

Rehfleisch aus Wildjagd (AT) | klassische Wild-Rahmsauce | hausgem. Servietten-Knödel 
hausgem. Rotkraut | glacierte Maroni | Preiselbeeren | Rosenkohl | Quittenschnitze in Sauternes 

 
              REH REHRÜCKEN   (TRANCHIERT OHNE KNOCHEN SERVIERT)                               60 

Rehfleisch aus Wildjagd (AT) | klassischer Wild-Jus | hausgem. Servietten-Knödel 
hausgem. Rotkraut | glacierte Maroni | Preiselbeeren | Rosenkohl | Quittenschnitze in Sauternes 

 
                VEGI WILDBEILAGEN-TELLER MIT EIERSCHWÄMMLI-RAHMSAUCE                               42 

Hausgemachte Servietten-Knödel | Eierschwämmli-Rahmsauce | hausgem. Rotkraut 
Preiselbeeren | glacierte Maroni | Rosenkohl | im Sauternes eingemachte Quittenschnitze 

             
             RIND BRASATO RAVIOLI MIT BUTTER-SAUCE, MARONI & PARMESAN                               39 

 Ravioli mit (CH) Rindsbraten-Füllung | crémige Butter-Wild-Jus-Sauce | Parmesanspäne | Maroni 
 
            DESSERT DES MONATS 

             MARONI-KÜCHLEIN MIT SOMMERBIRNEN «COSCIA» & DÖRRBIRNENSCHAUM       18 
Saftiges, hausgemachtes Maroni-Küchlein mit einer Kombination aus eingelegten italienischen 
Sommerbirnen «Coscia» und herbstlichem Dörrbirnen-Schaum 
 

BEI ALLERGIEN & INTOLERANZEN, FRAGEN SIE BITTE UNSERE MITARBEITER 


